Slut 2025 af med vores luksus nytarstapas

Anretning med 3 sm3 appetizere til kongens nytarstale:
Blinis med Serano skinke og pestocreme
Smgr bagt toast med koriandermarineret okseinderlar og syltet pekanngd
Hvidlggsmarineret reje med avocadocreme og agurk
Tapasmenu:
Pil selv vagtelaeg i egen rede af grgnt med limemayonnaise, grgn dukkah og spredt rugbrgd
Redbedegravad laks med peberrodscreme, rasyltede tyttebzer og sprgd butterde;j
Eksotisk rejecocktail med handpillede rejer, melon og mangochutney
Kyllingeterrine med et strejf af redbede — hertil redbedekompot
Hjemmelavet spegeskinke, rosti vaffel, ostecreme og syltede bggehatte
Carpaccio med trgffelmayonnaise i krustade, reven Grana Padano og ristede pinjekerner
Osteanretning:
2 lekre oste med hjemmelavet hybenmarmelade
Dessert:
Marcipan roulade med orange-chokoladecreme og orangecoulis
Hvid chokolade panna cotta med brombaer
Minitaerte med mazarin, konditorcreme og frugt s

prray
Pris kr. 399,- Py | N

Tilkgb 3 stk. hjemmebagt brgd

v
Kr. 25,- \
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Kun mod forudbestilling og forudbetaling senest 22. december = £

Der kan ikke &endres i menuen
Nytarstapas kan afhentes i butikken mellem 14.00 og 15.00

Bestil pa 42726212 eller kig ind i butikken



